
Kleine Häppchen (Canapés) oder 
halbe, belegte Brötchen - auf 
Weißbrot oder Körnerbrot
Lachs und Forelle
Schweinebraten, gegrillt
Kasseler, gegrillt
Frisches Schweinemett
Frisches Rindertatar
Roastbeef
Schweinefilet
Roher Schinken
Gekochter Schinken
Zartes Roastbeef
Zartes Schweinefilet

Fingerfood
Zarte Schweinefleisch-Spießchen 
mit spanischen Kräutern verfeinert
Zarte Hähnchenfleischspießchen 
mit Oregano und Salbei  
fein abgeschmeckt
Antpasti
Tomaten-Mozzarella-Spieße
Pflaumen im Speckmantel
Aprikosen im Speckmantel

Kalte Köstlichkeiten
für jeden Anlass
Braten-Schinkenplatte
Rustikales Vesperbrett
Schinkenplatte mit Melone
Roastbeefplatte mit Butterrosen
Schinkenröllchen, gefüllt mit 
Frischkäse oder Remoulade
Käseplatte
Kalbs- oder Rindertafelspitz (fein 
geschnitten) in Tomaten-Lauch-
Vinaigrette oder Dillsoße
Partyplatte mit Partyschnitzelchen
Hackbällchen und halbe Hähnchen-
schenkel
Vitello tonato 
(Kalbfleisch mit Thunfischsoße)
Braten-Schinkenplatte

Rustikales Vesperbrett
Schinkenplatte mit Melone
Roastbeefplatte mit Butterrosen
Schinkenröllchen, gefüllt mit 
Frischkäse oder Remoulade
Käseplatte
Kalbs- oder Rindertafelspitz  
(fein geschnitten) in Tomaten-
Lauch-Vinaigrette oder Dillsoße
Partyplatte mit Partyschnitzelchen
Hackbällchen und halbe  
Hähnchenschenkel
Vitello tonato 
(Kalbfleisch mit Thunfischsoße)

Vorspeisen
Parmaschinken mit Melone
Geräucherte Forellen
Geräucherter Lachs mit Sahne-
meerrettich
Krabbencocktail
Geflügelsalat
Tomaten mit Mozzarella
Vitello Tonato (Kalbfleisch mit 
Thunfischsoße)
Zartes Roastbeef mit Remoulade-
oder Dillsoße

Suppen
Rinderkraftbrühe mit hausgemach-
ten Markklößchen
Rinderkraftbrühe mit hausgemach-
ten Leberknödeln
Broccolicremesuppe
Erbsensuppe
Gulaschsuppe
Kartoffelsuppe
Chili con Carne
Kokussuppe
Linsensuppe

Zünftiges
Kleine Grillhaxen 
Gegrillte Schäufelchen 
Gegrilltes Bauchfleisch 
Prager Schinken  
mit Kruste 
Fleischkäse,  
grober Fleischkäse,  
Zwiebelfleischkäse,  
Pizzafleischkäse
Zwiebelsteaks  
vom Schwein 
Spießbraten 
vom Schweinenacken mit Zwiebel-
Dörrfleisch-Füllung und Soße 
Kasseler 
gefüllt mit Broccoli 
Rotweinschinken 
mit Kruste  
Schinken im Brotteig
Tafelspitz mit Meerrettichsoße 
oder grüner Soße 

Zünftige Beilagen
Salzkartoffeln
Hausgemachte Semmelknödel
Kartoffelpüree
Hausgemachtes Bayrisch Kraut
Sauerkraut
Rotkraut

Nudeliges
Tortellini in Sahnesoße
Fleischlasagne
Gemüselasagne
Spaghetti Bolognese
Penne mit Tomatensoße
Tortellini in Sahne- oder  
Gorgonzalsoße

Platten- und  
           Partyservice



Vom Schwein
Gefüllter Schweinerücken  
mit Zwiebelsoße
Schweinesteaks  
auf Zwiebel-Pilzgemüse
Schweinemedaillons  
in Champignonrahmsoße
Schweinemedaillons  
in Pfefferrahmsoße
Gefüllte Schweinelende
Schweinegeschnetzeltes  
mit Champignons
Feuriges Zigeuner-geschnetzeltes 
mit Paprika  
und Mais
Cordon bleu mit Käsesoße
Käseschnitzel
Zigeunerschnitzel
Kotelett á la Milanese  
in Tomtensoße
Schweinefleisch süß-sauer,  
mit frischem Gemüse

Vom Rind
Rinderragout 
mit Tomaten und Paprika
Rinderbraten 
Hausfrauenart
Rinderbraten  
in Pfifferlingrahmsoße
Rindergeschnetzeltes
Tafelspitz  
mit Gemüsemeerrettich 
oder grüner Soße
Schäferpfanne 
Rinderragout mit Tomaten, Zucchi-
ni, Frühlingszwiebeln in Tomaten-
soße
Jägerpfanne  
mit Erbsen, Karotten, Pilzen und 
Zwiebeln
Roastbeefschnitten  
mit Zwiebel-Pilzgemüse   

Vom Kalb
Kalbsbraten  
in Champignonrahmsoße
Kalbsbraten  
in Pfefferrahmsoße
Kalbssteak   
mit Pfifferlingen 
Kalbssteak in Champignon- 
rahmsoße 
Kalbsnierenbraten
Züricher Geschnetzeltes
Kalbsschnitzel   
in einer leichten Zitronensoße
Ossobuco   
(geschmorte Kalbshaxe)
Saltimbocca   
unter Parmesan gebacken

Vom Lamm 
Lammragout 
Lammbraten aus der Keule

Vom Geflügel
Hähnchenbrustroulade Florentine 
gefüllt mit Blattspinat und Käse
Hähnchenschenkel „Provenzial”
Putenschnitzel
Putenschnitzel 
mit Tomaten und Mozzarella  
überbacken
Hähnchenschnitzel 
im Knuspermantel
Putengeschnetzeltes 
in Champignonrahm
Putengeschnetzeltes  „Hawaii”
Putensteak in Curryrahm mit 
Früchten oder in einer feurigen 
Tomatensoße
Rotes Hühnercurry

Gemüse
Brokkoli natur oder überbacken
Rosenkohl, mit Speck
Balkangemüse
Leipziger Allerlei 
Blumenkohl 
natur oder in Soße Hollandaise
Tomaten aus dem Ofen
Ratatouille-Gemüse

Salate
Blattsalate
mit Karotten und Salatgurken
Krautsalat
Hirtensalat, mit Schafskäse
Kartoffelsalat
Waldorfsalat
Nudelsalat

Beilagen
Kartoffelgratin
Bratkartoffeln
Butterspätzle
Semmelknödel 
Schupfnudeln
Rosmarinkartoffeln
Reis

Dessert und Süßspeise
Mousse au chocolat
Joghurtcreme Mandarin
Joghurtcreme Heidelbeere
Rote Grütze mit Vanillesoße
Frischer Obstsalat
Käseplatte
Brotkorb und Partygebäck

Wird heiß serviert:
Kaiserschmarrn mit Apfelmus
Milchreis mit Zimt und Kirschen-
kompott (heiß oder kalt)
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